
CORTONA D.O.C. SYRAH

Il Candito è ottenuto da uve 100% Syrah dalla vendemmia 
2013 e prodotto successivamente solo nelle migliori 
annate. Le uve sono raccolte a mano dal nostro vigneto più 
vecchio nella collina di Farneta. Vinificato in cemento, in 
parte a grappolo intero, è affinato in botte di rovere 
francese.
È un vino strutturato, armonico ed elegante, dal colore 
rosso intenso.
Al naso è fruttato con profumi di prugna, amarena, pepe 
nero e sentori di vaniglia.
In bocca ha un tenore alcolico degno di nota, morbido, 
sapido e un finale con note leggermente dolci.

100% Syrah

Vendemmia manuale.

Vinificazione in vasche di cemento e
invecchiamento in botte di rovere francese. 

750 / 1.500 ml

No trattamenti chimici in vigna, 
no lieviti aggiunti, non filtrato.
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Affinamento in bottiglia per 6 mesi.


